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Produkt: Flavour Development & Application
92318 Karamellsirup

TECHNISCHES DATENBLATT

Produkt

Beizeichnung: Karamellsirup
Artikelnummer: 92318

Applikation: Getranke & Lebensmittel

Empfohlene Deklaration
nach LIV (1169/2011/EG): Karamellzuckersirup

Dosierungsempfehlung

Dosierung: max. 1: 1000 Getrdanke/Lebensmittel (da bitter) Getranke & -
Lebensmittel

Zusammensetzung
Bestandteile: Karamellzuckersirup
Weitere Bestandteile:

Verwendungsbeschrankung:  Bitte beachten sie die Hochstmengen der Zusatzstoffe nach ZuV 817.022.31 (EU: 1333/2008/EG).
Bitte kontaktieren Sie Glinter Aroma wenn sie spezifische Informationen dazu bendtigen.

Die Prozentangaben beziehen sich auf tatsachlich zugesetzte Mengen und nicht auf einen analytisch nachweisbaren Gehalt. Die

eingesetzten Zusatzstoffe erfiillen die Spezifikationen gemaB EU-Verordnung 231/2012/EU in der aktuellen Fassung.

Es liegt in der Verantwortung unserer Kunden, sich zu vergewissern, dass die Anwendung und
Dosierung des Aromas gemass der geltenden Gesetzgebung bzw. den Vorschriften erfolgt.

Lagerung und Handhabung

Haltbarkeit [d]: 365
Lagerbedingungen: Gut verschlossen bei Raumtemperatur
Hinweis: geodffnete Gebinde alsbald aufbrauchen und wieder gut verschliessen

Gesundheitszertifikat

Dieses Produkt enthalt keine giftigen Bestandteile, die bei bestimmungsgemasser Verwendung und nach heutigem Kenntnisstand
geeignet sind, die 6ffentliche Gesundheit zu schadigen. Daher kann es zur Herstellung von Lebensmitteln in der Schweiz, sowie in allen
Landern der Europaischen Union angehéren, verwendet werden.

Das Produkt wird in unserem Werk in der Schweiz nach Einhaltung hochster Reinheitskriterien hergestellt.

Bei der Verwendung dieses Produktes in den verschiedenen Anwendungen ist die Einhaltung aller geltenden Gesetze und
Rechtsvorschriften einschliesslich der allgemeinen Verkehrsauffassung vom Verwender/Kunden eigenverantwortlich sicherzustellen.
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Nutritional Statement

Nahrwertangaben:

GUNTER AROMA Q

Flavour Development & Application

Aufgrund der geringen Einsatzmenge ist der Einfluss von Aromen auf den Nahrwert der damit
hergestellten Lebensmittel vernachlassigbar. LIV, 817.022.16 (Anhang 9) | EG 1169/2011 (Anhang V)

Physikalisch-chemische Eigenschaften

Dichte in g/ml (20°C) +- 0.02:
Loslichkeit:

135

wasserloslich

Sensorik entspricht

Farbe: braun

Zustand: flassig, klar
Schwermetalle Grenzwerte
Kupfer: max. 30.00 mg/kg
Zink: max. 25.00 mg/kg
Arsen (As): max. 3.00 mg/kg
Blei (Pb): max. 2.00 mg/kg
Cadmium (Cd): max. 1.00 mg/kg
Quecksilber (Hg): max. 0.05 mg/kg

Mikrobiologische Grenzwerte

Aerobe mesophile Keimzahl:
Milchsaurebakterien:
Schimmelpilze:

Hefen:

Coliforme Keime:
Enterobacteriaceae:

E.Coli:

Staphylokokken koagulase-pos:

Salmonellen:
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Allergendeklaration: (gemass Verordnung Enthalten Kreuzkontamination
1169/2011/EV) ausgeschlossen
Glutenhaltiges Getreide sowie daraus gewonnene Erzeugnisse Nein Ja
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Nein Ja
Eier und Eierzeugnisse Nein Ja
Fisch und Fischerzeugnisse Nein Ja
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse Nein Ja
Soja und Sojaerzeugnisse Nein Ja
Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose) Nein Ja
Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse Nein Ja
Sellerie und Sellerieerzeugnisse Nein Ja
Senf und Senferzeugnisse Nein Ja
Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse Nein Ja
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr  Nein Ja
als 10 mg/kg oder 10 mg/I, als SO2 angegeben Nein Ja
Lupine und Lupinenerzeugnisse Nein Ja

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Diese Angaben beruhen insbesondere auf Angaben unserer Vorlieferanten. Die Antwort ,Nein” gibt, nach unserem besten Wissen, das Fehlen dieser
Stoffe an. Sie stellt jedoch keine Garantie fiir die vollstandige Abwesenheit dieser Stoffe dar.

GVO-Deklaration (gemss 1829/2003/EG und 1830/2003/EG)

Hiermit bestatigen wir, dass dieses Produkt nach den derzeit geltenden lebensmittelrechtlichen Vorschriften zur Kennzeichnung, Zulassung und
Ruckverfolgbarkeit gentechnisch veranderter Lebens- und Futtermittel nicht kennzeichnungspflichtig ist. Sollte sich diese tatsachliche Situation andern,
werden wir Sie gemalB den vorgenannten rechtlichen Vorgaben zur Rickverfolgbarkeit von GVO-Lebens- und Futtermitteln davon in Kenntnis setzen.

Pestizidriickstande

Zusatzstoff enthalt keine Pestizidriickstande.

Behandlung mit ionisierender Strahlung

Das Produkt wurde ohne die Verwendung ionisierender Strahlung hergestellt.

Zusatzliche Informationen

Produkt ist Koscher konform: Ja (Zertifikat auf Anfrage)
Produkt ist Halal konform: Ja

Ei oder Eiprodukte enthalten? Nein

Einsatz von Derivate Palmfett/61? Nein

Karamellzuckersirup ist vegan: Ja

Transport

Gefahrengut: Nein

Zolltarifnummer: 3302.1090

Herkunftsland: Schweiz

EAN:

Dies ist ein computererstellter Ausdruck und wird daher nicht unterschrieben.
Obenstehende Informationen entsprechen unserem besten Wissen. Alle Informationen bleiben bis zur Veréffentlichung der Anderung giltig.
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